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Kuumennusosa
1. Merkkivalo
2. Lampétilan sdadin

Savustuslaatikko

Ulkomitat: 50 cm x 25 cm x 20 cm
Savustusuunin kiyttoohje 6/2009:
Lue kéyttoohjeet huolellisesti ennen kayttoonottoa!

1. Savustusuunia voidaan kéyttdé seki sisd- ettd ulkotiloissa ( Huom!
Ei kuitenkaan sateessa tai kosteissa tiloissa ).

2. Sisdtiloissa aseta savustin liesituulettimen alle, takan reunalle tai
muuten hyvin ilmastoituun paikkaan. Savun muodostus on kuitenkin
suhteellisen véhiista.

3. Laita savustuspurut, suositellaan karkeaa leppipurua, tasaisesti
savustusaltaan pohjalle alumiinifolion paille, 1-2 dl. Laita purujen
paille ohut alumiini-folio, jotta neste ei sammuta puruja.
Alumiinifolion péille voi halutessaan laittaa sokeria varin vuoksi.

4. Aseta kalat ritildlle, 1-2 ritilaa, ja laita ritildt savustuslaatikkoon.
5. Upota savustuslaatikko kuumennusosaan.

6. Kytke verkkojohto aina maadoitettuun pistorasiaan.

7. Kun virta on kytketty syttyy punainen merkkivalo.

8. Sulje kansi.

9. Kierré lampotilan sdddin 90-110 asteeseen riippuen kalojen
miiréstd ja niiden paksuudesta.

10. Keltainen merkkivalo syttyy, jolloin kuumennus ja savustus
alkaa.

11. Kun laite on saavuttanut oikean savustuslampdtilan, keltainen
merkkivalo sammuu, noin 12-15 minuutin kuluessa.

12. Savustus ja kypsennysaika on noin 35-50 minuuttia riippuen
kalojen méédrdsté ja niiden paksuudesta.

13. Ali avaa kantta savustuksen aikana.

14. Kun kala on kypsé, poista kansi ja nosta ritild pois uunista
kaloineen.

Laitteen puhdistus:

1. Anna aina laitteen jadhtyd savustuksen jélkeen.

2. Poista savustusallas kuumennusosasta.

3. Poista hiiltyneet purut altaasta kdyttden esim puulastaa. Huom!
Purut saattavat kyted joten niiden hévittimisessd varovaisuutta.

4. Savustusallas, ritild ja kansi voidaan puhdistaa astianpesukoneessa
tai késin tiskaamalla.

5. Mikadli laitteeseen muodostuu pinttynytté likaa, voidaan se poistaa
uuninpuhdistusaineella noudattaen aineen kdyttoohjeita.

6. Kuumennusosan voi tarpeen vaatiessa puhdistaa kostealla
sienelldi kayttien hieman astianpesuainetta.

7. Puhdista laite jokaisen kiyttokerran jilkeen. Néin laite on
valmis seuraavaa kiyttokertaa varten ja se pysyy hygieeniseni.
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